
Les savouries d’apéritif
• Concombre à l’huile d’olive au chèvre frais
• Samosa de rillettes de saumon 
• « Chamalo » d’épice et de thon
• verrine de tomate au pesto
• pique de gambas à l’orange
• crème de petits pois mimosa

Le service froid et la cuisine 
• le papeton de courgeette et d’aubergine
• table avec l’anchoiade et saladier de brandade
• salade de tagliatelle
• vrai salade niçoise   
• dodine de saumon au cabillaud
• poulet confit au citron
• gigot reconstitué à l’os et à l’estragon
• plateaux des 4  fromages, pain de campagne

La table des chauds
• plancha de gambas à l’orange
• goujonnette de veau printanière 
• friteuse de frite au chorizo
• tempura de légumes

Les pâtisseries
• salade de fruits rouges
• tarte aux pèche et aux amandes
• tarte aux fraises et à la chantilly
• bavarois de chocolat
• glaces et sorbets
• fours secs

l’estaminet des boissons 
2 buffets des boissons
avec verreries et rafraîchissoirs
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